COMUNIDAD
ANDINA

RESOLUCION N° 2592

Notas Explicativas Complementarias
de la Nomenclatura Comuln -
NANDINA

LA SECRETARIA GENERAL DE LA COMUNIDAD ANDINA,

VISTOS: El articulo 29 del Acuerdo de Cartagena; la Decision 409 del Consejo
Andino de Ministros de Relaciones Exteriores; las Decisiones 885 y 906 de la Comision de
la Comunidad Andina; vy, las Resoluciones 1767 y 2183 de la Secretaria General de la
Comunidad Andina; v,

CONSIDERANDO:

Que, mediante la Decision 885, se aprobo la Nomenclatura Comun de Designacion
y Codificaciébn de Mercancias de los Paises Miembros de la Comunidad Andina
denominada «<NANDINA», la cual fue modificada mediante la Decision 906;

Que, el numeral 7 literal a) del capitulo | del Anexo de la Decision 885, establece que
la Secretaria General de la Comunidad Andina, en ejercicio de sus funciones, aprobara
mediante Resolucion, previa opinion del Comité Andino de Asuntos Aduaneros, las Notas
Explicativas Complementarias de la NANDINA, con la finalidad de facilitar la correcta
interpretacion y aplicacion uniforme de la NANDINA;

Que, mediante la Resolucion 1767, la Secretaria General de la Comunidad Andina
aprob6é el texto de las Notas Explicativas Complementarias de la NANDINA
correspondientes a los primeros veinticinco capitulos de la mencionada nomenclatura
comunitaria,;

Que, el articulo 5 literal b) del Reglamento de Procedimientos de Gestion de la
NANDINA aprobado mediante Resolucién 2183, dispone que correspondera a los Expertos
en NANDINA analizar y recomendar al Comité Andino de Asuntos Aduaneros, los textos
de las Notas Explicativas Complementarias que aclaren los contenidos de las subpartidas
NANDINA, cuando se estime necesario;

Que, conforme lo disponen los articulos 12 y 13 del referido Reglamento, las Notas
Explicativas Complementarias de la NANDINA seran complementarias de sus homonimas
del Sistema Armonizado y se utilizaran solo como textos auxiliares relativos a la
interpretacion y aplicacion uniforme de la NANDINA, asimismo, se elaboraran con base en
las subpartidas NANDINA existentes para las que se considere necesario disponer de
aclaraciones, con base en las peticiones que formulen los Paises Miembros;

Que, en la reunion de los Expertos en NANDINA del Comité Andino de Asuntos
Aduaneros celebrada el 7 de mayo de 2026, los representantes de los Paises Miembros
consensuaron el proyecto de Resolucion correspondiente a las Notas Explicativas
Complementarias de la Nomenclatura Comudn - NANDINA para los capitulos 1 al 22;
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Que, en la reunion de fecha 11 de mayo de 2026, el Comité Andino de Asuntos
Aduaneros, tomando en consideracion la conformidad manifestada por parte de los
Expertos en NANDINA, recomendd ala Secretaria General de la Comunidad Andina emitir
la Resolucién correspondiente;

RESUELVE:
Articulo 1.- Aprobar las Notas Explicativas Complementarias de la Nomenclatura Comun
- NANDINA, correspondientes a los capitulos 1 al 22 contenidas en el Anexo que forma
parte de la presente Resolucion.

Articulo 2.- Derogar la Resolucion 1767 de la Secretaria General de la Comunidad Andina.

La presente Resolucion entrara en vigencia a partir del dia siguiente a la fecha de su
publicacion en la Gaceta Oficial del Acuerdo de Cartagena.

Dada en la ciudad de Lima, Perq, a los dieciocho dias del mes de mayo del afio dos mil
veintiséis.

Alberto Lora Aguancha
Secretario General ()
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ANEXO

NOTAS EXPLICATIVAS COMPLEMENTARIAS
DE LA NOMENCLATURA COMUN -

NANDINA

Capitulos 1 al 22 de la NANDINA

COMUNIDAD ANDINA
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INTRODUCCION

La presente publicacion contiene las Notas Explicativas Complementarias de los primeros
22 capitulos de la NANDINA aprobada mediante la Decision 885 y modificada por la
Decisién 906. Conforme a lo dispuesto en el numeral 7 literal a) del capitulo | del Anexo de
la Decision 885, este documento constituye un texto auxiliar orientado a facilitar la correcta
interpretacion y aplicacion uniforme de la NANDINA.

En tal sentido, el objetivo del presente trabajo es que, por medio de las Notas Explicativas
Complementarias, se describa el alcance de un texto de subpartida de la NANDINA, con el
fin de facilitar el reconocimiento e identificacion de aquellas mercancias comprendidas en
esos textos de subpartidas de la NANDINA.

Las Notas Explicativas Complementarias de la NANDINA comprenden aquellas
subpartidas NANDINA cuyos textos no se encuentran detallados en las Notas Legales de
la Nomenclatura del Sistema Armonizado de Designacion y Codificacion de Mercancias, ni
en sus Notas Explicativas.

Los textos estan organizados segun el Capitulo, Subpartida y Descripcion arancelaria a la

cual corresponda cada Nota Explicativa Complementaria. Asimismo, se incluyen imagenes
referenciales en el caso de mercancias que requieren una mejor identificacion.
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NOTAS EXPLICATIVAS COMPLEMENTARIAS DE LA NANDINA

CAPITULO 1
ANIMALES VIVOS
Subpartida
0106.13.11 - - - - Llamas (Lamaglama), incluidos los guanacos

Los guanacos (Lama guanicoe), son una especie del orden Artiodactyla y de la familia
Camelidae propia de América del Sur.

Subpartida
0106.13.19 -- - - Los demas
Esta subpartida comprende la vicufia (Vicugna vicugna) y los hibridos de los camélidos

sudamericanos, tales como: paco vicufa (vicuia macho, alpaca hembra), huarizo (llama
macho, alpaca hembra), misti (alpaca macho, llama hembra), entre otros.

CAPITULO 3
PESCADOS Y CRUSTACEOS, MOLUSCOS 'Y DEMAS INVERTEBRADOS
ACUATICOS
Subpartidas
0306.17.12 - - - - Colas sin caparazoén
0306.17.13 - - - - Colas con caparazoén, sin cocer en agua 0 vapor
0306.17.14- - - - Colas con caparazén, cocidos en agua o vapor

A efectos de la nomenclatura, se considera cola de langostino al abdomen (parte posterior
del cuerpo del crustaceo), puede incluir los pleépodos (patas) y telson (ramas uropodales).

El caparazon es la parte del exoesqueleto (estructura rigida externa calcificada) que cubre
el abdomen.

Se entiende por cocido cuando la carne del langostino cambia de color gris a rosado.

Subpartidas
0307.92.20 -- - Lapas
0307.99.50 -- - Lapas

La lapa (del género patella) perteneciente a la familia patellidae, entre las que se pueden
nombrar principalmente la Lapa comun (Patella vulgata), la Lapa aspera (Patella
ulyssiponensis), la Lapa azulada (Patella caerulea), la Lapa ferruginea (Patella ferrugines),
etc.
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CAPITULO 4
LECHE Y PRODUCTOS LACTEOS; HUEVOS DE AVE; MIEL NATURAL;
PRODUCTOS COMESTIBLES DE ORIGEN ANIMAL, NO EXPRESADOS NI
COMPRENDIDOS EN OTRAPARTE

Subpartida
0402.91.10 - - - Leche evaporada

Se entiende por leche evaporada el producto obtenido mediante evaporacion parcial del
agua de la leche mediante procesos térmicos u otros procesos gque permita una vez
restituida el agua, obtener un producto con la misma composicién y caracteristicas. La
leche evaporada posee los parametros establecidos en el CODEX STAN 281-1971 o la
version que la actualice.

Subpartida
0402.99.10 - - - Leche condensada

Se entiende por leche condensada el producto obtenido mediante eliminacion parcial del
agua de la leche y adicién de azlcar, o mediante cualquier otro procedimiento que permita
obtener un producto de la misma composicion y caracteristicas que cumplan con los
parametros establecidos en el CODEX STAN 282-1971 o la version que la actualice.

Subpartida
0403.90.10 - - Suero de mantequilla

Se entiende por suero de mantequilla el liquido lacteo fermentado que se obtiene
generalmente, dejando reposar la nata de la leche después de haber sido batida para
obtener la mantequilla.

Subpartida
0405.90.20 - - Grasa lactea anhidra («butteroil»)

La grasa lactea anhidra («butteroil») es un producto lacteo obtenido a partir de la
eliminacion de humedad y el extracto seco magro, que cumpla con los parametros
establecidos en el CODEX STAN 280-1973 o la version que la actualice.

Subpartidas

0406.90.40 - - Con un contenido de humedad inferior al 50 % en peso, calculado sobre
una base totalmente desgrasada

0406.90.50 - - Con un contenido de humedad superior o igual al 50 % pero inferior al
56 %, en peso, calculado sobre una base totalmente desgrasada

0406.90.60 - - Con un contenido de humedad superior o igual al 56 % pero inferior al
69 %, en peso, calculado sobre una base totalmente desgrasada
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0406.90.90 -- Los demas

La humedad sin materia grasa (HSMG) equivale al porcentaje de humedad sin materia
Peso de la humedad en el queso 00

rasa, o sea,
9 Peso total del queso—peso dela grasa en el queso

CAPITULO7
HORTALIZAS, PLANTAS, RAICES Y TUBERCULOS ALIMENTICIOS

Subpartidas

0713.33.11 -- - - Negro
0713.33.91 -- - - Negro

Los frijoles negros son semillas pequefias, de forma reniforme (en forma de rifién) y
superficie lisa, su color varia de negro brillante a negro opaco, debido al contenido de
antocianinas que le otorga su color caracteristico.

Figura 1: Frijoles negros

CAPITULO 11
PRODUCTOS DE LA MOLINERIA; MALTA; ALMIDON Y FECULA; INULINA; GLUTEN
DE TRIGO

Subpartida
1106.30.10 - - De bananas o platanos
La harina de platano es un producto elaborado con bananas o platanos, que generalmente

se pelan, cortan en rodajas (pueden sumergirse en una solucion de acido ascérbico y
citrico, para evitar la oxidacion enzimaética), se secan, muelen y tamiza.
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CAPITULO 13
GOMAS, RESINAS Y DEMAS JUGOS Y EXTRACTOS VEGETALES

Subpartida
1302.11.10 - - - Concentrado de paja de adormidera
El concentrado de paja de adormidera es una mezclanatural de alcaloides obtenida por

extraccion y purificacion de todas las partes de la adormidera (excepto las semillas), con
un contenido inferior a 50 % en peso de alcaloides.

CAPITULO 14
MATERIAS TRENZABLES Y DEMAS PRODUCTOS DE ORIGEN VEGETAL, NO
EXPRESADOS NI COMPRENDIDOS EN OTRAPARTE

Subpartidas
1404.90.10 - - Achiote en polvo (onoto, bija)

1404.90.20 - - Tara en polvo (Caesalpinea spinosa)

Se clasifican en las subpartidas 1404.90.10 y 1404.90.20, los polvos de achiote (familia
bixaceae) y tara (Caesalpinea spinosa) obtenidos exclusivamente por proceso mecanico
de pulverizacién de las semillas y pulpa de achiote y de las vainas de tara.

Figura 2: Achiote
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Figura 3: Polvo y semillas de achiote

CAPITULO 19
PREPARACIONES A BASE DE CEREALES, HARINA, ALMIDON, FECULA O LECHE;
PRODUCTOS DE PASTELERIA

Subpartida

1901.90.20 - - Manjar blanco o dulce de leche

Se entiende por manjar blanco o dulce de leche la preparacion a base de leche de origen
animal a la cual se le ha anadido azucar y sometido a un proceso de coccion que tiene por
objeto caramelizar los azlcares (reaccion de Maillard), obteniéndose un producto pastoso.
Para su elaboracion, se puede afadir esencia de vainilla, canela, clavo de olor u otros.
Subpartida

1905.90.10 - - Galletas saladas o aromatizadas

Se entiende por galletas aromatizadas las que contienen aromatizantes o saborizantes
tales como aceites esenciales, esencias 0 extractos aromatizantes que dan sabor

ahumado, a queso u otro sabor, con un contenido bajo de azlcar u otros edulcorantes
siempre que no le confiera el caracter de galleta dulce (1905.31.00).
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CAPITULO 21
PREPARACIONES ALIMENTICIAS DIVERSAS

Subpartida
2103.90.10 - - Salsa mayonesa

La salsa mayonesa es una preparacion emulsionada, elaborada con aceite vegetal y
huevos, puede contener afiadidas pequefias cantidades de sal, jugo de limédn, vinagre y
otros aditivos.

Subpartida
2106.10.20 - - Sustancias proteicas texturadas

Las sustancias proteicas texturadas o texturizadas se obtienen a base de proteinas
generalmente vegetales, mediante un proceso de extrusion (calor, humedad y presion) en
el que se produce el desdoblamiento global de las proteinas, asi comola ruptura de enlaces
intramoleculares y el realineamiento de los enlaces disulfuros creando una estructura
fibrosa, con el fin de imitar la textura de la carne y usarse como un sustituto de la misma.

Subpartida
2106.90.50 - - Mejoradores de panificacion

Se entiende por mejoradores de panificacion las preparaciones alimenticias que se utilizan
como aditivos en la masa de harina de productos de panaderia, que se afiaden con el fin
de mejorar el proceso de panificacion y propiedades del producto tales comosabor, textura
0 aspecto fisico.

~ CAPITULO 22
BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOHOLICOS Y VINAGRE

Subpartida

2208.20.21 - - - Pisco

El Pisco es una bebida alcohdlica originaria del Pert obtenida exclusivamente por
destilacion de mostos frescos de “Uvas Pisqueras” (variedades: Quebranta, Negra Criolla,
Mollar, Iltalia, Moscatel, Albilla, Torontel y Uvina; en este dltimo caso, considerandose sélo
aquella cuyo cultivo se circunscribe exclusivamente a los distritos de Lunahuana, Pacaran
y Zufiga, en la provincia de Cafiete, departamento de Lima) recientemente
fermentados, utilizando métodos que mantengan los principios tradicionales de
calidad; y producidos en la costa de los departamentos de Lima, Ica, Arequipa, Moguegua
y los valles de Locumba, Sama y Caplina del departamento de Tacna; que ademas debera
cumplir con las caracteristicas técnicas y otras mencionadas en el Reglamento de la
Denominacion de Origen Pisco.
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Subpartida

2208.20.22 - - - Singani

El Singani es una bebida alcohdlica originaria de Bolivia obtenida exclusivamente por
destilacion de vino elaborado a partir de uvas Vitis vinifera de la variedad Moscatel de
Alejandria, cultivadas en zonas ubicadas a una altitud minima de 1600 metros sobre el
nivel del mar, su produccion, destilacion y embotellado se realizan inicamente en las zonas
de produccién de origen. Cumple con los requisitos establecidos en la Norma Boliviana
correspondiente y lo dispuesto en la Declaratoria de Denominacion de Origen Singani.

Subpartida

2208.90.20 - - Aguardientes de agaves (tequilay similares)

Se entiende por aguardientes de agave los productos obtenidos por destilacién de mostos
fermentados. Los diferentes aguardientes dependen del tipo de Agave utilizado: Tequila

(Agave Weber azul), Mezcal (A. cupreata, A. potatorum, etc.), Bacanora (Agave
angustifolia), Raicilla (Agave lechuguilla), entre otros.
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